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Rispuns la solicitirile de clarificiri

Ref: Servicii de instruire a functionarilor publici si contractuali din cadrul Consiliului
Judetean Botosani si institutiilor subordonate, in cadrul proiectului ,,Sprijin pentru
implementarea de instrumente anticoruptie in administratia Judefului Botosani”, cod
SIPOCA/ SMIS 1106/ 151928, finantat prin Programul Operational Capacitate
Administrativi 2014-2020

Cod CPYV: 80530000-8 - Servicii de formare profesionali

Urmare a solicitarii de clarificdri, din partea unui operator economic interesat, cu privire la
documentatia de atribuire de mai sus, facem urmitoarele precizari:

INTREBARE 1. Cele 4 sesiuni de Cursuri se vor desfasura cumulat de-a lungul celor 8
zile lucratoare Sau vor fi organizate in 4 perioade diferite (nelegate)?

Rispuns 1: Conform Caietului de sarcini, durata unei sesiuni de instruire este de 2 zile.

Sesiunile de instruire se vor desfasura astfel:
e 3 sesiuni * 21 de persoane * 2 zile* 6 ore /zi;
» 1 sesiune * 22 de persoane *2 zile *6 ore/zi.
Sesiunile se vor desfisura pe durata a § zile lucriitoare céite 6 ore/zi, cu pauzi de lucru,
CUMULATE, consecutive.

iNTREBARE 2. Va rugam sa ne detaliati, la ce se refera cheltuielile cu pauza de lucru din
caietul de sarcini la pagina 10.

Rispuns 2: Serviciile de instruire includ si o pauza de lucru /persoand/zi, in cuantum de
maxim 81 lei/pers. fird TVA. Aceasta presupune servirea de gustiiri calde si reci si bauturi
non-alcoolice, precum:

e (Cafea espresso, ceai, apd minerald platd si carbogazoasa, bauturi ricoritoare
carbogazoase (minim 2 tipuri), sucuri naturale (minim 2 tipuri), zahar, zahir brun,
lapte pentru cafea, asortiment de produse de patiserie dulci si sarate - céte 4 tipuri
din fiecare, fructe;

e Meniu tip bufet suedez, format din felul 1 (aperitiv), felul 2 (minim 3 tipuri de
combinatii de meniu pe bazid de came si gamiturd, salate), desert — minim 4
sortimente.



Conditii care trebuie respectate:

¢ Produsele servite trebuie sd fie proaspete, bine preparate (nu arse sau crude/in
singe), calde sau reci (dupd caz), iar prestarea serviciilor trebuie si respecte
normele stabilite de legislatia in vigoare si normele impuse de pandemia generati
de virusul Sars-Cov-2.

INTREBARE 3. Referitor la pct. 6.1 din caietul de sarcini, pg 5, unde se solicita suportul
de curs si in format electronic; va rugam sa ne specificati daca va referiti la format
electronic pe email sau pe memory stick.

Rispuns 3. Prestatorul va asigura pentru toate sesiunile de formare, in mod gratuit,
suportul de curs si materialul de instruire pentru fiecare participant, pe suport electronic si
unde este absolut necesar pe suport de hartie, acesta va fi din material reciclabil.

Suportul electronic al cursului va fi transmis pe e-mail, cu confirmare de primire.

intocmit Sef serviciu Achizitii Publice
Ruxandar Felicia Tiginasu Viorel
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